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Konyhatechnoldgiai és  belséépite-
szeti megoldasokat kindlunk minden
vendéglatdipari szegmens szamara, le-
gyen szo egy kellemes kavézorol vagy
egy tdébb ezer adagos kdézponti konyha-
Uzemrdl, akar févallalkozasi formaban:
az engedélyezési tervek elkészitésétdl a
technoldgiai szerelésen at a szervizig.
Partnereink vallarol igyekszink mar az
elsé percben levenni az dsszes terhet,
pontosan azért, hogy ne az épitési/ter-
vezési munkalatokkal legyenek elfoglal-
va, hanem addig is fejleszthessék vallal-
kozasukat.

A felhasznaldébarat, ergondmiailag gon-
dosan kitalalt projektjeink tervezésekor
€s megvalositasakor szem elbtt tartjuk
az energiaoptimalizalas, munkavallaloi
hatéekonysag, termelési idd, helyigény,
fenntarthatdsag, pénzigyi tervezeés kér-
déseit is, mivel hisszik, hogy az On Uz-
leti vallalkozasanak sikere nagymeérték-
ben flgghet t6lUnk és a mi elképzelése-
inktdl is.

Or our company offers kitchen and
interior design solutions for all catering
sectors, whether it is a cozy café or a
central kitchen plant that can produce
thousands of dishes, even in the form of
a general contract: from the preparation
of the licensing plans through the
technological assembly to the service
work.

We are trying to remove all the burdens
from our partners in the first minute,
precisely so that they are not busy with
building/design work, but to develop
their business instead.

When designing and implementing our
user-friendly, ergonomically carefully
designed projects, we keep in mind
the issues of energy optimization,
employee efficiency, production time,
space requirements, sustainability, and
financial planning as well, because we
believe that the success of your business
may depend largely on us and our ideas.






A Tervezés A KonyhA A Belséépitészet A Kivitelezés A SzerviZ

The design The kitchen The interior design The construction The service
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Tipus:
befejezd konyha és
bistro

Feladat:
konyha- és bartechnoldgia tervezése,
berendezések szallitasa és telepitése

Berendezések:

e Olis Diamante 90 TouchLine féz&sor

e MKN Flexcombi kombiparold

* Polaris és Liebherr hitéstechnoldgia

e Meiko M-iClean UM, HM tanyér és
poharmosogatok

 Vianen Jet Stream A 90 MUAP UV-C
aktiv elszivo almennyezet , UV-C
szekunder zsirszurovel, frisslevegd
befuvassal

e Pavesi vegyes tlzelésy
pizzakemence

* egyedi tervezeésu és gyartasu
pultrendszerekbefuvassal

Type:
finishing kitchen and
bistro

Task:

design, delivery and comissioning
of kitchen and bar technology, food
distribution equipment

Equipment:

e Olis Diamante 90 TouchLine cookline

e MKN Flexcombi combi steamer

e Polaris and Liebherr refrigeration

e Meiko M-iClean UM and HM dish- and
glasswashers

 Vianen Jet Stream A 90 MUAP UV-C
active airplenum with UV-C secondary
grease filters, fresh air feeding

* Pavesi gas/wood fired pizza oven

e taylor made counters system
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Tomorrow you
will wish you had
started today
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Tipus:

befejezd konyha és
korhazi egyéni talcas
talalasi rendszer

Feladat:

konyhatechnoldgiai berendezések
szallitasa és telepitése, a mukddtetéseéhez
szUkséges kdzmuvek és légtechnikai
rendszerek megtervezése és kivitelezése

Berendezések:

e MKN Optima 850 fézésorok

e MKN Flexcombi kombiparolok

e Hobart Profiline szalagos mosogatdgep

e Meiko M-iClean UL eszkdzmosogatd

 Vianen Jet Stream A 90 MUAP
elszivoernyd homloklapi frisslevegd
befuvassal

e Weger légkezeld

e Sagi hitdszekréenyek és hutott
munkaasztalok

e Cambro talcaszallitd kocsik és
italkonténerek, egyéni talcak

e Blanco feladd- és melegentartd kocsik

Type:
Hospital kitchen and food
distribution

Task:

delivery and installation of kitchen
technology and food distribution
equipment, construction works of
electricity, sewage-water systems,
planning and construction of ventilation
system

Equipment:

e MKN Optima 850 cooklines

e MKN Flexcombi combi steamers

e Hobart Profiline flight type dishwasher

e Meiko M-iClean UL potwasher

 Vianen Jet Stream A 90 MUAP
exhaustion canopies with fresh air
feeding

e Weger central air handling unit

e Sagi refrigeration

e Cambro heated food transport trolleys,
beverage servers, healthcare trays

e Blanco food transport and dispenser
trolleys
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Tipus:
etterem

Feladat:

Pizzeria konyhatechnoldgiai tervezése
eés a komplett konyhatechnoldgia
kiepitése, gépek telepitése,
belizemelése

Gépek:

* Meiko atmend rendszerd automata
fedeles fogyasztoi edény
mosogatogép M-iClean HM

e pult alatti poharmosogatdégep Meiko
M-iClean UM

e MKN SpaceCombi Compact
MagicPilot kombiparold

e egyedi rozsdamentes hutott pultok
eés berendezések

Type:
restaurant

Task:

Kitchen technology planning,
construction of complete kitchen
technology, implementation and
installation of machines

Machines:

e Meiko pass through automatic hood
commercial dishwashing machine
M-iClean HM

e Meiko M-iClean UM undercounter
glasswasher

e MKN SpaceCombi Compact MagicPilot
combi steamer

e custom stainless steel refrigerated
counters and equipment

Pizzerla

(Zsidail Group)
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Do or do not.
There IS no try.
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Tipus:
etterem

Feladat:
Konyhatechnoldgia megtervezése és
Kivitelezése

Gépek:

e Meiko M-iClean HM kosaras
mosogatogép

e MKN monoblokk fé6zésor,
kombiparolo

 Vianen UV elszivoernyd

e Moretti Forni 2 aknas pizzakemence

e Olis hUtott pizzapult

e Liebherr hitdk

e Hoshizaki jéggép

 egyedi rozsdamentes melegen tartod
es hdtott pultok

 egyedi professzionalis harom ajtos
allo borhité

Type:
restaurant

Task:
Konyhatechnoldgia megtervezése és
Kivitelezése

Machines:

e Meiko M M-iClean pass through
commercial dishwashing machine

* MKN monoblock cookline 900, combi
oven

 Vianen UV canopy

 Moretti Forni 2 decks pizza oven

e Olis refrigerated pizza counter

e Liebherr undercounter aHnd
freestanding refrigerators

e Hoshizaki ice cube machine

e custom stainless steel refrigerated,
heated counters and equipment

e custom stainless steel refrigerated
wine library
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Tipus:
kOser delikatesz és
pizzéria

Feladat:
Belsdépitészeti és konyhatechnoldgiai
tervezés engedélyeztetés és kivitelezés

Gépek:

* pult alatti poharmosogatdégép
Meiko U500

e Liebherr pult alatti hidtészekrények

 Moretti Forni pizzasiutd kemence

e ChefMaster allé hlitdk, hatott
asztalok

e Uniscool siteményes és uditds vitrin

e Retigo kombiparold

e Ascaso kavegeép

 egyedi rozsdamentes hatdtt pultok
es berendezések

Type:
Cafe, deli

Task:

Interior design and kitchen technology
design and implementation, complete
construction

Machines:

e Meiko U500 undercounter
glasswasher

e Liebherr undercounter fridges

e ChefMaster upright, refrigerated
counters

 Uniscool beverage and pastry display

 Retigo combi oven

 Ascaso coffee machine

e Moretti Forni pizza oven

e custom stainless steel refrigerated
display units, counters

e 14 — i e e — i
T et = bor T
- ] [ o EsEEma
e SE—— | S I K
) I =T i \ L
& T — g ; | e T T T T
e " r L=l : L £ T R [ G
- = e t ! | i e i v
A T | =i | =
g T : : - i ---
' 102 d
- ; - m - = - ~ —— = e
———— —— e — ——
LAL R4S b 22323 A 358N
=" £y T .“-r g TR L o R W R T .

i | ‘:bl. r

T 8
M .I_. : _:_..'_
s " et g LT !
M i
. | 81 i i %
. - T
' T o
A2 it ; .’:
L e T}
Eer e |
A T - .;i; ] = i - -.:..."; -_-:|-I,:. b5\
, Rier S Prlin
B 0 s I~ C S ] | t e E l: B !
ot
T

ﬁ‘

;ghi KOSHEIQr[
AL . J

o, R 254
4 = g




S12 Kosher Deli
delikatesz

(minden jog fenntartva)

A koser delikatesz és kavézd esetében,
kdonnyed, mai, meégis tradicionalis design
megalkotasa volt célunk, mely utal a zsido-
sag hagyomanyaira, értékeire, de ugyan-
akkor elegans és a mai zsido és nem zsido
fiatalok igényényeinek is megfelel.

Funkcidjaban fontos szempont a budapes-
ti neolog k6zdsség szamara egy koser de-
likatesz bolt és talalkozohely kialakitasa,
ahol a tarsasagi élet mellett, hozzajuthat-
nak a koser finomsagokhoz, nem kell Be-
CSig menni..

Friss és helyben készult: szendvicsek, piz-

zak, (tejes) peksutemenyek és sutemeéenyek
lesz az elsddleges szortiment.

A “legkdserebb” brand:)

Sajat brandet is épitink hozza, mely az
elelmiszerek csomagolasan tul bdgréken,
zacskokon és ajandéktargyakon is megje-
lenik majd.
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S12 Kosher Deli
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Positive vibes only
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Tipus: Type:

5 csillagos hotel |atvany 5 star hotel show grill
grillkonyha es barok kitchen and bars
Feladat: Task:
Konyhatechnoldgiai tervezés és a Kitchen technology planning, complete
komplett konyhatechnoldgia kiépitése, construction of kitchen technology,
gepek telepitése, belzemelése iImplementation and installation of
Spanyolorszagban machines in Spain
Gépek: Machines:
e pult alatti pohar mosogatdogép Meiko e Meiko M-iClean UM undercounter
M-iClean UM glasswasher
e MKN SpaceCombi Compact e MKN SpaceCombi Compact MagicPilot
MagicPilot kombiparold combi steamer
e Olis Passante 1100 f6zb6sziget e Olis Passante 1100 kitchen island
e Hoshizaki pult alatti jégkocka gyartd e Hoshizaki undercounter ice cube
gep machine = :
e egyedi rozsdamentes hatott pultok e custom stainless steel refrigerated z _ ﬂ Ml Pa ;:1
es berendezéesek counters and equipment y mf”ﬂ% o " b
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When you can’t find
@ the sunshine, be the
sunshine!
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Tipus:
5 csillagos szalloda
konyha es bar

Feladat:
Konyhatechnoldgia megtervezése és
kivitelezése

Gépek:

e Meiko M-iClean HM kosaras
mosogatogép

e Retigo kombiparold

e Olis Diamante fé6zéberendezések

e Vianen elszivoernyod és aktiv
almennyezet

e Liebherr hitdk

e Chefmaster hUtdk, hitott
munkaasztalok és sokkold

 egyedi rozsdamentes melegentarto
eés hutdtt pultok

Tipus:
5 star hotel kitchen and bar

Task:
Kitchen technology design and
Implementation

Machines:

e Meiko HM M-iClean pass through
commercial dishwashing machine

e Retigo combi oven

e Olis Diamante cooking equipments

e Vianen Industrial kitchen ventilated
ceiling with air extraction and supply
modules covering the full cooking area

e Liebherr undercounter and
freestanding refrigerators

e Chefmaster refrigerated uprights,
counters and blast chillers

e custom stainless steel refrigerated,
heated counters and equipment
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Mystery Hotel pinceszint

(minden jog fenntartva)
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Do it with passion,
or not at all







Tipus:
Bevasarlokdzpont Food
Court vendéegtere

Feladat:
Etkezbrész belsbépitéeszeti
megtervezése és kivitelezése

Kivitelezés:

 egyedi belséépitész tervek
megvalodsitasa

 egyedi asztalos elemek

« mobiliak szallitasa

Type:
Food court

Task:

Interior design and kitchen technology
design and implementation, complete
construction

Items:

e execution of custom interior design
plans

e custom furniture product’s design and
construction

e delivery of mobile furniture
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Tipus:
3000 adagos egyetemi
konyha, talald es bufé

Feladat:
Konyhatechnoldgiai kivitelezése

Gépek:

e Meiko szalagos mosogatdégép;M-
iIClean HXL kosaras mosogatogep

 Meiko pultalatti poharmosogato

e MKN kombiparoldok; nyomas alatti
fézAUst

e Granuldisk granulatumos Uzemiedény
mosogatogép

e AngeloPo f6z6berendezések

« Chefmaster hitott pultok és sokkold

e Liebherr allo hiték és mélyhiatdk

e Halton UV elszivoernydk

* egyedi rozsdamentes melegen tartd
es hdtott pultok

Type:
3000 portion canteen,
self-service and buffet

Task:
Kitchen technology implementation

Machines:

e Meiko pass through commercial
dishwashing machine

e Meiko undercounter glasswasher

e MKN FlexiCombi combi oven, pressure
cooking kettle

e Granuldisk potwasher with
powergranules

e AngeloPo cooking equipments

e Chefmaster refrigerated counters,
blast chiller

e Liebherr freestading refrigeration,
freezers

e Halton UV canopies

e custom self-service display counter
system, stainless steel equipments,
drop-in counter display, refrigerators
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Tipus: Type:
kavezo cafe
Feladat: Task:
Komplett épitdipari és Complete construction industry and
konyhatechnoldgiai kivitelezés kitchen technology implementation
Gépek: Machines:
e Pult alatti poharmosogatogep  Meiko Upster 500
Meiko Upster 500 undercounter glasswasher
e Electrolux infras kontaktgrill e Electrolux infra contact grill
e Hoshizaki pult alatti e Hoshizaki undercounter
jégkocka gyartd gép ice cube machine
 egyedi rozsdamentes hdtdvitrinek, e custom stainless steel refrigerated
berendezések és kerlites pult display units, equipment and kerlite

counter
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FRESH FOOD. GREAT COFFEE. GOOD COMPANY.
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Type:
restaurant

Task:
Kitchen technology planning
authorization and implementation

Machines:

e MKN Klchenmeister custom kitchen
HElgle

e MKN SpaceCombi MagicPilot

e Meiko DV 80.2 pass through
commercial dishwashing machine

e Meiko M-iClean undercounter
glasswasher

e Hatco heat lamps

e Hoshizaki undercounter ice cube
machine

e Scotsman ice cube machine

 Enofrigo wine refrigerator

e Vianen Industrial kitchen ventilated
ceiling with air extraction and supply
modules covering the full cooking area

 Molteni Rotissoire 425 - rustic rotisserie

e Wachtel deck oven

e Sagi freestanding refrigerator

 custom stainless steel refrigerated
counters and equipment
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Sauska 48

(minden jog fenntartva)
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M +361920 06 50
© office@amecod.hu
www.amecod.hu




