


Konyhatechnológiai és belsőépíté-

szeti megoldásokat kínálunk minden 

vendéglátóipari szegmens számára, le-

gyen szó egy kellemes kávézóról vagy 

egy több ezer adagos központi konyha-

üzemről, akár fővállalkozási formában: 

az engedélyezési tervek elkészítésétől a 

technológiai szerelésen át a szervizig.

Partnereink válláról igyekszünk már az 

első percben levenni az összes terhet, 

pontosan azért, hogy ne az építési/ter-

vezési munkálatokkal legyenek elfoglal-

va, hanem addig is fejleszthessék vállal-

kozásukat.

A felhasználóbarát, ergonómiailag gon-

dosan kitalált projektjeink tervezésekor 

és megvalósításakor szem előtt tartjuk 

az energiaoptimalizálás, munkavállalói 

hatékonyság, termelési idő, helyigény, 

fenntarthatóság, pénzügyi tervezés kér-

déseit is, mivel hisszük, hogy az Ön üz-

leti vállalkozásának sikere nagymérték-

ben függhet tőlünk és a mi elképzelése-

inktől is.

Or our company offers kitchen and 

interior design solutions for all catering 

sectors, whether it is a cozy café or a 

central kitchen plant that can produce 

thousands of dishes, even in the form of 

a general contract: from the preparation 

of the licensing plans through the 

technological assembly to the service 

work.

We are trying to remove all the burdens 

from our partners in the first minute, 

precisely so that they are not busy with 

building/design work, but to develop 

their business instead.

When designing and implementing our 

user-friendly, ergonomically carefully 

designed projects, we keep in mind 

the issues of energy optimization, 

employee efficiency, production time, 

space requirements, sustainability, and 

financial planning as well, because we 

believe that the success of your business 

may depend largely on us and our ideas.





A KonyhAA Tervezés A Kivitelezés A SzervíZA Belsőépítészet
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Mozata 
libanoni étterem

2019



Típus: 
befejező konyha és 
bistro
Feladat: 
konyha- és bártechnológia tervezése, 
berendezések szállítása és telepítése

Berendezések: 
•	Olis Diamante 90 TouchLine főzősor
•	MKN Flexcombi kombipároló
•	Polaris és Liebherr hűtéstechnológia
•	Meiko M-iClean UM, HM tányér és 

pohármosogatók
•	Vianen Jet Stream A 90 MUAP UV-C 

aktív elszívó álmennyezet , UV-C 
szekunder zsírszűrővel, frisslevegő 
befúvással

•	Pavesi  vegyes tüzelésű 
pizzakemence

•	egyedi tervezésű és gyártású 
pultrendszerekbefúvással

Type: 
finishing kitchen and 
bistro
Task: 
design, delivery and comissioning 
of kitchen and bar technology, food 
distribution equipment

Equipment: 
•	Olis Diamante 90 TouchLine cookline
•	MKN Flexcombi combi steamer
•	Polaris and Liebherr refrigeration
•	Meiko M-iClean UM and HM dish- and 

glasswashers
•	Vianen Jet Stream A 90 MUAP UV-C 

active airplenum with UV-C secondary 
grease filters, fresh air feeding

•	Pavesi gas/wood fired pizza oven
•	taylor made counters system

Mozata 
Lebanese 
Restaurant

















Mazsihisz 
Szeretetkórház

2019



Típus: 
befejező konyha és 
kórházi egyéni tálcás 
tálalási rendszer
Feladat: 
konyhatechnológiai berendezések 
szállítása és telepítése, a működtetéséhez 
szükséges közművek és légtechnikai 
rendszerek megtervezése és kivitelezése

Berendezések: 
•	MKN Optima 850 főzősorok
•	MKN Flexcombi kombipárolók
•	Hobart Profiline szalagos mosogatógép
•	Meiko M-iClean UL eszközmosogató
•	Vianen Jet Stream A 90 MUAP 

elszívóernyő homloklapi frisslevegő 
befúvással

•	Weger légkezelő
•	Sagi hűtőszekrények és hűtött 

munkaasztalok
•	Cambro tálcaszállító kocsik és 

italkonténerek, egyéni tálcák
•	Blanco feladó- és melegentartó kocsik

Type: 
Hospital kitchen and food 
distribution
Task: 
delivery and installation of kitchen 
technology and food distribution 
equipment, construction works of 
electricity, sewage-water systems, 
planning and construction of ventilation 
system

Equipment:
•	MKN Optima 850 cooklines
•	MKN Flexcombi combi steamers
•	Hobart Profiline flight type dishwasher
•	Meiko M-iClean UL potwasher
•	Vianen Jet Stream A 90 MUAP 

exhaustion canopies with fresh air 
feeding

•	Weger central air handling unit
•	Sagi refrigeration
•	Cambro heated food transport trolleys, 

beverage servers, healthcare trays
•	Blanco food transport and dispenser 

trolleys

Mazsihisz
Charity 
Hospital















2017

Jamie’s Pizzéria 



Típus: 
étterem 
Feladat: 
Pizzeria konyhatechnológiai tervezése 
és a komplett konyhatechnológia 
kiépítése, gépek telepítése, 
beüzemelése

Gépek: 
•	Meiko átmenő rendszerű automata 

fedeles fogyasztói edény 
mosogatógép M-iClean HM

•	pult alatti pohármosogatógép Meiko 
M-iClean UM

•	MKN SpaceCombi Compact 
MagicPilot kombipároló

•	egyedi rozsdamentes hűtött pultok 
és berendezések

Type: 
restaurant
Task: 
Kitchen technology planning, 
construction of complete kitchen 
technology, implementation and 
installation of machines 

Machines: 
•	Meiko pass through automatic hood 

commercial dishwashing machine 
M-iClean HM

•	Meiko M-iClean UM undercounter 
glasswasher

•	MKN SpaceCombi Compact MagicPilot 
combi steamer

•	custom stainless steel refrigerated  
counters and equipment 

Jamies 
Pizzeria 
(Zsidai Group)









Do or do not. 
There is no try.



Spíler Buda  
MOM

2019



Típus: 
étterem
Feladat: 
Konyhatechnológia megtervezése és  
kivitelezése

Gépek: 
•	Meiko M-iClean HM kosaras 

mosogatógép
•	MKN monoblokk főzősor, 

kombipároló
•	Vianen UV elszívóernyő
•	Moretti Forni 2 aknás pizzakemence
•	Olis hűtött pizzapult
•	Liebherr hűtők 
•	Hoshizaki jéggép
•	egyedi rozsdamentes melegen tartó 

és hűtött pultok
•	egyedi  professzionális három ajtós 

álló borhűtő

Type: 
restaurant
Task: 
Konyhatechnológia megtervezése és  
kivitelezése

Machines: 
•	Meiko M M-iClean pass through 

commercial dishwashing machine
•	MKN monoblock cookline 900, combi 

oven
•	Vianen UV canopy
•	Moretti Forni 2 decks pizza oven
•	Olis refrigerated pizza counter
•	Liebherr undercounter aHnd 

freestanding refrigerators
•	Hoshizaki ice cube machine
•	custom stainless steel refrigerated, 

heated counters and equipment
•	custom stainless steel refrigerated 

wine library

Spíler 
Buda 
MOM













No reason, to say no



S12 Kosher Deli

2019



Típus: 
kóser delikátesz és 
pizzéria
Feladat: 
Belsőépítészeti és konyhatechnológiai 
tervezés engedélyeztetés és kivitelezés

Gépek: 
•	pult alatti pohármosogatógép  

Meiko U500
•	Liebherr pult alatti hűtőszekrények
•	Moretti Forni pizzasütő kemence
•	ChefMaster álló hűtők, hűtött 

asztalok
•	Uniscool süteményes és üdítős vitrin
•	Retigo kombipároló
•	Ascaso kávégép
•	egyedi rozsdamentes hűtött pultok 

és berendezések

Type: 
Cafe, deli
Task: 
Interior design and kitchen technology 
design and implementation, complete 
construction

Machines: 
•	Meiko U500 undercounter 

glasswasher
•	Liebherr undercounter fridges
•	ChefMaster upright, refrigerated 

counters
•	Uniscool beverage and pastry display
•	Retigo combi oven
•	Ascaso coffee machine
•	Moretti Forni pizza oven
•	custom stainless steel refrigerated 

display units, counters

S12  
Kosher 
Deli 
Projekt
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S12 Kosher Deli  
delikátesz
(minden jog fenntartva)

A kóser delikátesz és kávézó esetében, 
könnyed, mai, mégis tradicionális design 
megalkotása volt célunk, mely utal a zsidó-
ság hagyományaira, értékeire, de ugyan-
akkor elegáns és a mai zsidó és nem zsidó 
fiatalok igényényeinek is megfelel.

Funkciójában fontos szempont a budapes-
ti neolog közösség számára egy kóser de-
likátesz bolt és találkozóhely kialakítása, 
ahol a társasági élet mellett, hozzájuthat-
nak a kóser finomságokhoz, nem kell Bé-
csig menni..

Friss és helyben készült: szendvicsek, piz-
zák, (tejes) péksütemények és sütemények 
lesz az elsődleges szortiment.

A “legkóserebb” brand:)

Saját brandet is építünk hozzá,  mely az 
élelmiszerek csomagolásán túl bögréken, 
zacskókon és ajándéktárgyakon is megje-
lenik majd.
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Positive vibes only



Kempinski 
Hotel Bahia

2018

Marbella (Estepona), Spanyolország



Típus: 
5 csillagos hotel látvány 
grillkonyha és bárok
Feladat: 
Konyhatechnológiai tervezés és a 
komplett konyhatechnológia kiépítése, 
gépek telepítése, beüzemelése 
Spanyolországban

Gépek: 
•	pult alatti pohár mosogatógép Meiko 

M-iClean UM
•	MKN SpaceCombi Compact 

MagicPilot kombipároló
•	Olis Passante 1100 főzősziget
•	Hoshizaki pult alatti jégkocka gyártó 

gép
•	egyedi rozsdamentes hűtött pultok 

és berendezések

Type: 
5 star hotel show grill 
kitchen and bars
Task: 
Kitchen technology planning, complete 
construction of kitchen technology,
implementation and installation of 
machines in Spain

 Machines:
•	Meiko M-iClean UM undercounter 

glasswasher
•	MKN SpaceCombi Compact MagicPilot 

combi steamer
•	Olis Passante 1100 kitchen island
•	Hoshizaki undercounter ice cube 

machine
•	custom stainless steel refrigerated 

counters and equipment

Kempinski
Hotel
Bahia
Marbella (Estepona), Spain











When you can’t find 
the sunshine, be the 
sunshine!



2019



Típus: 
5 csillagos szálloda 
konyha és bár
Feladat: 
Konyhatechnológia megtervezése és  
kivitelezése

Gépek: 
•	Meiko M-iClean HM kosaras 

mosogatógép
•	Retigo kombipároló
•	Olis Diamante főzőberendezések
•	Vianen elszívóernyő és aktív 

álmennyezet
•	Liebherr hűtők
•	Chefmaster hűtők, hűtött 

munkaasztalok és sokkoló
•	egyedi rozsdamentes melegentartó 

és hűtött pultok

Típus: 
5 star hotel kitchen and bar
Task: 
Kitchen technology design and 
implementation

Machines:
•	Meiko HM M-iClean pass through 

commercial dishwashing machine
•	Retigo combi oven
•	Olis Diamante cooking equipments
•	Vianen Industrial kitchen ventilated 

ceiling with air extraction and supply 
modules covering the full cooking area

•	Liebherr undercounter and 
freestanding refrigerators

•	Chefmaster refrigerated uprights, 
counters and blast chillers

•	custom stainless steel refrigerated, 
heated counters and equipment

Mystery 
Hotel
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Rajz száma

4. emelet - Konyha és

bár

Projekt:
Mystery Hotel

Dátum
2017. 10. 17.

A.MeCoD Zrt.

1094, Budapest, Ferenc tér 2-3.

+36-1-920-0650

www.amecod.hu

office@amecod.hu

Terv léptéke
1:50A3

EZ A TERV AZ A.MECOD ZRT. SZELLEMI TULAJDONA,

MELY AZ 1999 ÉVI LXXVI TÖRVÉNY ALAPJÁN SZERZŐI

JOGVÉDELEMBEN RÉSZESÜL. A TERVET LEMÁSOLNI,

SOKSZOROSÍTANI,

A SZERZŐDÉSBEN RÖGZÍTETT FELTÉTELEKTŐL

ELTÉRŐEN HASZNÁLNI TILOS,

KÖZLEMÉNYBEN, MÉDIÁBAN MEGJELENTETNI CSAK AZ

A.MECOD ZRT. HOZZÁJÁRULÁSÁVAL LEHET.

Megjegyzés:

Ügyfél

Mystery Hotel Kft.

Tervezte
Magda Enikő

Neményi András

Installációs tervet készítette

Kiss István

Ügyfél címe

Podmaniczky u. 45.

Budapest 1064

Hivatkozási szám

2367-2017-E

4-KT-1Tálaló konyha

T: 17,9 m 2
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6 x GN 1/1
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Do it with passion, 
or not at all



Ceetrus Auchan 
Food Court  

2018

Debrecen



Típus: 
Bevásárlóközpont Food 
Court vendégtere
Feladat: 
Étkezőrész belsőépítészeti 
megtervezése és kivitelezése

Kivitelezés: 
•	egyedi belsőépítész tervek 

megvalósítása
•	egyedi asztalos elemek
•	mobíliák szállítása

Type: 
Food court
Task: 
Interior design and kitchen technology 
design and implementation, complete 
construction

Items:
•	execution of custom interior design 

plans
•	custom furniture product’s design and 

construction
•	delivery of mobile furniture

Ceetrus 
Auchan 
Food 
Court











Testnevelési 
Egyetem

2018



Típus: 
3000 adagos egyetemi 
konyha, tálaló és büfé
Feladat: 
Konyhatechnológiai  kivitelezése

Gépek: 
•	Meiko szalagos mosogatógép;M-

iClean HXL kosaras mosogatógép
•	Meiko pultalatti pohármosogató
•	MKN kombipárolók; nyomás alatti 

főzőüst
•	Granuldisk granulátumos üzemiedény 

mosogatógép
•	AngeloPo főzőberendezések
•	Chefmaster hűtött pultok és sokkoló
•	Liebherr álló hűtők és mélyhűtők
•	Halton UV elszívóernyők
•	egyedi rozsdamentes melegen tartó 

és hűtött pultok

Type: 
3000 portion canteen, 
self-service and buffet
Task: 
Kitchen technology implementation

Machines: 
•	Meiko pass through commercial 

dishwashing machine
•	Meiko undercounter glasswasher
•	MKN FlexiCombi combi oven, pressure 

cooking kettle
•	Granuldisk potwasher with 

powergranules
•	AngeloPo cooking equipments
•	Chefmaster refrigerated counters, 

blast chiller
•	Liebherr freestading refrigeration, 

freezers
•	Halton UV canopies
•	custom self-service display counter 

system, stainless steel equipments, 
drop-in counter display, refrigerators

University 
of physical 
education

















No reason, to say no



Dallucci Kávézó

2018



Típus: 
kávézó
Feladat: 
Komplett építőipari és 
konyhatechnológiai kivitelezés

Gépek: 
•	Pult alatti pohármosogatógép 

Meiko Upster 500 
•	Electrolux infrás kontaktgrill
•	Hoshizaki pult alatti

jégkocka gyártó gép
•	egyedi rozsdamentes hűtővitrinek, 

berendezések és kerlites pult

Type: 
cafe
Task: 
Complete construction industry and 
kitchen technology implementation 

Machines: 
•	Meiko Upster 500 

undercounter glasswasher
•	Electrolux infra contact grill 
•	Hoshizaki undercounter

ice cube machine 
•	custom stainless steel refrigerated 

display units, equipment and kerlite 
counter 

Dallucci 
Café













2017

Sauska 
Borászat 



Típus: 
étterem 
Feladat: 
Konyhatechnológiai tervezés  
engedélyeztetés és kivitelezés

Gépek: 
•	MKN Küchenmeister egyedi 

főzősziget
•	MKN SpaceCombi MagicPilot
•	Meiko DV 80.2 átmenő rendszerű 

fogyasztói edény mosogatógép 
•	Meiko M-iClean pult alatti 

pohármosogató gép 
•	Hatco melegentartó lámpák
•	Hoshizaki pult alatti jégkocka gép
•	Scotsman jégkocka gyártó gép
•	Enofrigo borhűtő
•	Vianen nagykonyhai aktív 

álmennyezet elszívó és befúvó 
modulokkal a főzőtér teljes területén

•	Molteni Rotissoire 425 -rusztikus 
grillcsirke és pecsenye sütő

•	Wachtel -etázs kemence
•	Sagi állóhűtő
•	egyedi rozsdamentes hűtött pultok 

és berendezések

Type: 
restaurant
Task: 
Kitchen technology planning 
authorization and implementation
 
Machines: 
•	MKN Küchenmeister custom kitchen 

island
•	MKN SpaceCombi MagicPilot 
•	Meiko DV 80.2 pass through 

commercial dishwashing machine
•	Meiko M-iClean undercounter 

glasswasher
•	Hatco heat lamps
•	Hoshizaki undercounter ice cube 

machine
•	Scotsman ice cube machine 
•	Enofrigo wine refrigerator 
•	Vianen Industrial kitchen ventilated 

ceiling with air extraction and supply 
modules covering the full cooking area

•	Molteni Rotissoire 425 – rustic rotisserie
•	Wachtel deck oven
•	Sagi freestanding refrigerator
•	custom stainless steel refrigerated  

counters and equipment

Sauska 
Winery



Lépték

Tervező

Dátum

1183 Budapest, T
as utca 20.

Telefon: +36-30-931-5996

Megnevezés

Gauland András
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B1.3

B1.4

B1.4.01

B1.4.02

B1.4.03

B1.4.04

B1.4.05

B1.4.06

B1.4.07

B1.4.08

B1.5

B1.5.01

B1.6

B1.7

B1.7.01

B1.7.02

B1.8

B1.9

B1.10

B1.12

C1.1

C1.2

C1.3

C1.3.01

C1.3.02

C1.3.03

C1.3.04

C1.3.05

C1.3.06

C1.3.07

C1.3.08

C1.4

C1.5

C1.6

C1.7

C1.7.01

C1.8

C1.9

C1.10

C1.11

D1.1

D1.2

D1.3

D1.3.01

D1.3.02

D1.4

D1.5

D1.6

D1.7

D1.8

D1.9

D2.1

D2.2

D2.3

D2.4

D2.5

D2.5.01

D2.5.02

D2.6

D2.6.01

D2.7

D2.8

D2.9

D2.10

D2.11

D2.12

E1.1

E1.2

E1.2.01

E1.3

E1.3.01

E1.4

E1.5

E3.1

E3.1.01

E3.2

E3.2.01

E4.1

E4.1.01

E4.2

E5.1

E5.1.01

E5.1.02

E5.1.03

E5.1.04

E5.2

E5.3

H1.1

H1.2

H1.3

I1.1

I1.2

I1.3

DB

1
1

1
1

1
1

1
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1
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1
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1

1
1

1
1

1
1

1
1

1
1

1
1

1
1

1
3

1
1

1
1

1
1

1
1

1
1

1
1

8
1

1
1
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2
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1

1
1
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1
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1
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1
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1
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1

1
1

1
1

1
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1
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1
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1
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2
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1
2

2

1
1

1

1
1

1

MEGNEVEZÉS

A1-FŐZŐKONYHA

GÁZTŰZHELY, 2 NYÍLT ÉGŐVEL

OLAJSÜTŐ 1×15 LIT.

SEMLEGES ELEM

NYITOTT KÉSZÜLÉKÁLLVÁNY

KOMBINÁLT SÜTŐ-GŐZPÁROLÓ

COMBO DUO KIT ELETTRICO PER SCC/CM 61 STANDARD

SOUS-VIDE FEJEGYSÉG

GN 1/1 EDÉNY, TARTÓVAL

FŐZŐZSÁMOLY

RÚDMIXER, NAGYTELJESÍTMÉNYŰ

VEZÉRLŐPANEL

REMOTE CONDENSING UNIT

FIÓKKÉSZLET, 2 FIÓKKAL

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MOSOGATÓ 2 MEDENCÉVEL, CSEPEGTETŐ FELÜLETTEL

KÉZMOSÓ-KIÖNTŐ

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MUNKAASZTAL ALSÓ POLCCAL

KERÉKKÉSZLET

TÁROLÓ ÁLLVÁNY PERFORÁLT POLCOKKAL

TÁROLÓ ÁLLVÁNY PERFORÁLT POLCOKKAL

FALI SZEKRÉNY, TOLÓAJTÓS

FALI CSEPEGTETŐ POLC, EGYSZINTES, KIVÁGÁSSAL

CSAPTELEP, FALI, 2
 GOMBOS, FELSŐ KIFOLYÁSÚ

HULLADÉKTÁROLÓ

PADLÓÖSSZEFOLYÓ

KOMBINÁLT SÜTŐ-GŐZPÁROLÓ

ELSZÍVÓ ERNYŐ

SOKKOLÓ HŰTŐ

MIKROHULLÁMÚ SÜTŐ

TÁROLÓ ÁLLVÁNY SIMA POLCOKKAL

A2-LÁTVÁNYKONYHA

FŐZŐSZIGET

FORGÓNYÁRSAS GRILLSÜTŐ

TÁNYÉR MELEGEN TARTÓ ASZTAL, KESKENY

HŰTŐSZEKRÉNY

VEZÉRLŐPANEL

TOP WITH BACKSPLASH FOR REFRIGERATED COUNTER

REMOTE CONDENSING UNIT

FIÓKKÉSZLET, 2 FIÓKKAL

VEZÉRLŐPANEL

AGRREGÁTOR EGYSÉG

FIÓKKÉSZLET, 2 FIÓKKAL

FIÓKKÉSZLET, 2 FIÓKKAL

FIÓKKÉSZLET, 2 FIÓKKAL

FIÓKKÉSZLET, 2 FIÓKKAL

HABVERŐ-DAGASZTÓ GÉP

NYÍLÓAJTÓS ALÉPÍTMÉNY

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

MELEGEN TARTÓ LÁMPA

FALI TÁROLÓ POLC, KÉTSZINTES

VÍZCSAP

ELSZÍVÓ ÁLMENNYEZET

PADLÓÖSSZEFOLYÓ

B1-FOGYASZTÓI EDÉNY MOSOGATÓ

MOSOGATÓGÉP

MOSOGATÓKOSÁR

UNIVERZÁLIS KISMÉRETŰ KOSÁR EVŐESZKÖZNEK

ÖBLÍTŐSZER ADAGOLÓ KÜLSŐ TARTÁLYHOZ

CSATLAKOZTATÓ EGYSÉGCSOMAG 

MOSOGATÓSZER SZIVATTYÚ

ÖBLÍTŐSZER SZIVATTYÚ

ROZSDAMENTES HÁTSÓ PANEL

KONDENZÁCIÓS ELSZÍVÓRENDSZER

AUTOMATIKUS NYITÓEGYSÉG

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

ASZTALLÁB

MOSOGATÓGÉP KIVEZETŐ ASZTAL

POHÁRMOSOGATÓ GÉP

GIO MODUL

MOSOGATÓKOSÁR

ÖBLÍTŐSZER ADAGOLÓ

MOSOGATÓSZER ADAGOLÓ

ROZSDAMENTES HÁTSÓ PANEL

ÖBLÍTŐSZER SZIVATTYÚ

MOSOGATÓSZER SZIVATTYÚ

KAPCSOLÓ ELEM GIO MODULHOZ

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

KÉZMOSÓ MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

FALI SZEKRÉNY, TOLÓAJTÓS

MUNKAASZTAL

KERÉKKÉSZLET

HULLADÉKLEDOBÓ NYÍLÁS

HULLADÉKTÁROLÓ

CSAPTELEP, ASZTALI, 2
 GOMBOS, 250 MM

PADLÓÖSSZEFOLYÓ
C1-BÁR

KÁVÉFŐZŐ

KÁVÉDARÁLÓ

POHÁRMOSOGATÓ GÉP

GIO MODUL

MOSOGATÓKOSÁR

ÖBLÍTŐSZER ADAGOLÓ

MOSOGATÓSZER ADAGOLÓ

ROZSDAMENTES HÁTSÓ PANEL

ÖBLÍTŐSZER SZIVATTYÚ

MOSOGATÓSZER SZIVATTYÚ

KAPCSOLÓ ELEM GIO MODULHOZ

ÉTJÉG KÉSZÍTŐ GÉP

HŰTŐSZEKRÉNY

PALACKHŰTŐ, 2 AJTÓS

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

FIÓKOS ALÉPÍTMÉNY

NYÍLÓAJTÓS ALÉPÍTMÉNY

VÍZCSAP

BORHŰTŐ

D1-ZÖLDSÉG ELŐKÉSZÍTŐ

APRÍTÓGÉP SZELETELŐ ÉS CUTTER FELTÉTTEL

HŰTÖTT MUNKAASZTAL

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

KÉZMOSÓ MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

FALI TÁROLÓ POLC, EGYSZINTES

FALI TÁROLÓ POLC, EGYSZINTES

HULLADÉKTÁROLÓ

CSAPTELEP, ASZTALI, 2
 GOMBOS, 300 MM

CSAPTELEP, ASZTALI, 2
 GOMBOS, 250 MM

PADLÓÖSSZEFOLYÓ

D2-HÚSELŐKÉSZÍTŐ

VÁCUUMCSOMAGOLÓ GÉP

ASZTALI M
ÉRLEG

KÉS STERILIZÁLÓ

HŰTÖTT MUNKAASZTAL

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

KÉZMOSÓ MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

MEDENCE, BEÉPÍTHETŐ

HÚSTŐKE

FIÓK

FALI TÁROLÓ POLC, EGYSZINTES

FALI TÁROLÓ POLC, KÉTSZINTES

HULLADÉKTÁROLÓ

CSAPTELEP, ASZTALI, 2
 GOMBOS, 300 MM

CSAPTELEP, ASZTALI, 2
 GOMBOS, 250 MM

PADLÓÖSSZEFOLYÓ

E1-SZÁRAZÁRU RAKTÁR

HŰTŐSZEKRÉNY

TÁROLÓ ÁLLVÁNY

TÁROLÓ ÁLLVÁNY

TÁROLÓ ÁLLVÁNY

TÁROLÓ ÁLLVÁNY

ÁRUSZÁLLÍTÓ KOCSI

E3-TAKSZER. T.

KIÖNTŐ

KIFOLYÓSZELEP-PÁR TÖMLŐVÉGGEL, LÉGBESZÍVÓVAL

RAKTÁRI ÁLLVÁNY

TERHELÉSI TÁBLA

E4-BORKLÍMA SZOBA

HŰTŐKAMRA

HŐSZIGETELT PANEL

KAMRA AJTÓ
E5-HŰTŐKAMRA

HŰTŐKAMRA

HŐSZIGETELT PANEL

KAMRAAJTÓ

HŰTŐEGYSÉG 0-3,2 M3

HŰTŐEGYSÉG 0-4 M3

TÁROLÓ ÁLLVÁNY

GÖRDÍTHETŐ GN EDÉNYTARTÓ REGÁL

H1-FOLYOSÓ

JÉGPEHELY KÉSZÍTŐ  G
ÉP

TÁROLÓ SZEKRÉNY, NYÍLÓAJTÓS

PADLÓÖSSZEFOLYÓ

I1-VENDÉGTÉR

SZELETELŐGÉP

TÁLALÓPULT

MUNKAFELÜLET, SPECIÁLIS

MM

MÉRETEK

400

700

250

400

700

250

400

700

250

1200

550

600

847

771

757

847

771

757

130

260

340

565

360

230

600

600

500

0

0

740

1392

690

810

150

690

660

0

0

0

0

0

0

1735

700

40

1800

700

900

500

700

900

1100

700

900

900

700

900

0

0

0

1400

600

1800

950

400

1800

1700

400

600

1200

300

0

0

0

1200

0

0

0

380

380

615

250

250

241

750

800

2100

847

771

757

3000
1500

600

745

700

870

510

360

306

600

600

1800

2200
1350

1400

973

865

280

800

425

800

1195

510

900

1195

510

900

1392

690

810

150

690

660

1546

700

40

0

0

0

0

0

0

1856

690

810

150

690

660

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

284

382

434

610

700

860

0

0

900

3480

550

900

330

330

200

178

178

225

1500

300

0

0

0

0

5540
3200

400

200

200

216

635

750

1470

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

1700

700

900

500

400

250

40

700

860

1100

700

850

460

550

700

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

900

500

900

250

250

160

1260

400

600

1200

600

900

0

0

0

0

0

0

380

380

615

0

0

1200

0

0

275

200

200

216

770

510

480

210

370

640

460

550

700

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

0

365

495

595

600

615

830

1462

513

880

2480

650

40

400

400

200

400

650

860

550

650

860

0

0

0

2127

670

2597

220

280

495

1400

600

985

1310

600

900

250

250

160

400

400

250

1000

300

0

1000

300

0

380

380

615

0

0

310

0

0

275

200

200

216

390

510

465

260

287

137

400

135

0

1400

600

985

1500

600

900

250

250

160

400

400

250

600

400

900

400

530

150

1000

300

0

850

300

0

380

380

615

0

0

310

0

0

275

200

200

216

700

630

1640

1780

600

1800

1355

600

0

1080

500

1800

1035

500

1800

1000

600

900

750

800

2100

450

330

465

0

0

0

800

500

2000

0

0

0

4800
2600

2700

1185

80

2580

800

100

1900

2505
1600

2600

1185

100

2400

700

100

1900

430

770

525

430

770

525

1080

600

1800

445

619

1640

500

696

796

700

600

1600

200

200

216

820

780

560

1325

650

1550

0

0

900

POZ
DB

MEGNEVEZÉS

MM

MÉRETEK

Sauska 48
(minden jog fenntartva)
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