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•	 Egy elérhető árazású, professzionális igé-
nyeket kielégítő termékcsalád, mely  ös�-
szefogja azokat a gyártókat, akik az adott 
területen a felső kategóriába tartoznak.

•	 Egyedi kialakítás a felhasználó igényekhez 
maximálisan igazodva.

...tökéletes workflow





Aktív elszívó álmennyezet 
(AirPlenum)

90-95 %-os zsírleválasztási hatásfok. Alacso-
nyabb üzemeltetési költségek.

Hatékony elszívás. Nem jut ki ételszag a vendég-
térbe.

Teljesen zárt, rozsdamentes acél álmennyezet. 
Magasfokú higiénia, könnyű tisztántarthatóság

Integrált LED világítás. Kiváló világítási jellemzők, 
árnyékmentes munkafelületek

Modern, egyedi megjelenés.

fotó: Horpáczi Dávid



Főzőszigetek 
Made in Hungary

Egységes, résmentes, 3 mm vastag rozs-
damentes acél fedlap, teljesen integrált 
aktív elemekkel. Könnyű tisztántartható-
ság, magasfokú higiénia, strapabíróság.

Nemcsak a fedlap, hanem a teljes belső 
szerkezet anyaga is rozsdamentes acél 
(AISI 304 - DIN 1.4301). Hosszú élettartam, 
rozsda elleni garancia.







Egyedi színre fújható, akár logózható front panel. Egyedi megjelenés.

Strapabíró, rozsdamentes acél kezelőgombok.

Integrált 230 V-os csatlakozók - ergonómia, munkavédelem

Integrált hűtő- és vagy mélyhűtő elemek, akár külső hűtőegységre is 
csatlakoztatható.

Német szabvány szerinti, illesztésmentes H2 higiéniai előírásoknak 
megfelelő alsószekrények. Könnyű tisztántarthatóság.



Integrált vízfeltöltő csap, krómozás mentes, 
anyagában és a felület is AISI316L (DIN 1.4404) 
homogén rozsdamentes acél kivitel. Hosszú 
élettartam, rozsda elleni és 15 év élettartam 
garancia, dizájn.

Német gyártású aktív elemek, sokévtizedes 
gyártási tapasztalat  - teljesítmény, üzembiz-
tonság, energiahatékonyság.



Indukciós főzőlapok

•	 Főzőlapok felületi indukciós kialakításuak  (Surface Induction)

•	 A főzőlapok egyszerű mozdulattal átkapcsolhatók melegentartó 
üzemmódba (Cook & Hold)

•	 Emelt teljesítmény (5-7 kW / zónánként) (Heat transfer)

•	 Digitális teljesítmény/hőmérséklet kijelzés az üveg főzőlapon 

•	 Választható szabályozási mód: 1-9 fokozat vagy hőmérséklet 
(Celsius) alapján

•	 Edényfelismerő érzékelő 

•	 Zónánként 5 hőmérséklet érzékelő szenzor 

•	 6 mm vastag Schott Ceran edzett üveg főzőfelület



Olajsütő:

•	 A fűtőszálak az olajtankon kívül 
helyezkednek el vagy kiemelhe-
tőek, típustól függően

•	 Digitális vezérlés és kijelző 



KOMBIPÁROLÓ:

•	 Egyetlen főzési rendszer a leg-
több főzési módhoz.

•	 Vision gőzfejlesztő rendszer biz-
tosítja az elkészített ételek ki-
váló színét, ízét, állagát, miköz-
ben megtartja a vitaminok és táp-
anyagok maximális mennyiségét

•	 AHC precíziós páratartalom sza-
bályozó rendszer - tökéletesen 
ropogós, aranybarna sültek

•	 több egyidejű azonos üzemmódú 
sütés eltérő főzési idővel.

•	 íz-, vagy szag-keresztszennyező-
dés nélküli főzése

•	 kiváló hőszigetelő tulajdonságok 
(nem melegítik fel a konyhát).

•	 fejlett funkciók, amelyek maguk-
ban foglalják az automatikus tisz-
títást vagy a gazdaságos víz- és 
áramfogyasztást



BORHŰTŐK 

Rozsdamentes acél (DIN 1.4301) szerke-
zet, belül magasfényű, kívül RAL 9005 
matt fekete szinterezett szerkezet, kör-
ben üvegezett felülettel.

Dimmelhető meleg fehér LED világítás-
sal, állítható magasságú rozsdamentes 
acél polcokkal, távolra szerelt aggre-
gáttal (20 méteren belül) ventilációs hű-
téssel. Programozható leolvasztási cik-
lusok, R 448a környezetbarát hűtőkö-
zeggel töltve.

Hőmérséklettartomány: +3/+18 C elsius 
+25 Celsius/55%Rh





A referencia képek a Félix Aqvaában 
készültek.

Az Amecod BlackLine™  

termékcsaládról érdelkődjön elérhe-
tőségeinken:

2045 Törökbálint, 	
Szent István u. 102.

 +36 1 920-0650

amecod.hu


